
特別ご宴会プラン 首里の恵み

Grace of Shuri

         

ダブルツリー by ヒルトン那覇首里城
沖縄県那覇市首里山川町 1-132-1  TEL:098 886 5454（代表）

営業部 TEL: 098 886 5464

沖縄の味覚と首里が誇る食材を、和洋中琉の多彩なジャンルで味わう。
地産地消＆首里復興への願いを込めたおもてなし料理が、みなさまの宴を彩ります。

ダ ブ ル ツ リ ー by ヒ ル ト ン 那 覇 首 里 城 presents

お一人様ごとの料金 
会場使用料・お食事・飲み放題・税金・サービス料を含みます。

ビュッフェまたは卓盛

コースメニュー

お弁当  
＊飲み放題はソフトドリンクに限定
お弁当

7,500 円
11,500 円

5,500 円
6,000 円

＊各プランに含まれます

ソフトドリンク（コーラ・オレ ンジ・烏龍茶）
ビール（アサヒ）・泡盛（ひやみかさ首里城）

【飲み放題】 

＋追加メニュー 他
・ローストビーフ  1 本・・・税サ込 80,795 円
シェフのカッティングサービス付（約 60 ～ 70 名様分）

・寿司桶   35 貫  ・・・税サ込 7,458 円
・カラオケ ・・・税込 22,000 円 

各プラン共通 オプション
＋ドリンクオプション　複数を選択し追加することも可能です。（税サ込）

■お一人様につき 250 円の加算
ビールをオリオンビールに変更

■お一人様につき 500 円の加算（いずれか）
【１】 飲み放題にノンアルコールビールを追加
【２】 飲み放題にワイン（赤・白）を追加
【３】 飲み放題にウィスキーを追加
【４】 乾杯用スパークリングワイン のご用意  

11:00 ～ 22:00 の中で 150 分間（2 時間半）時間

首里   Shuri
琉雅   Ryuga

恵　 Kei

福　 Fuku

www.doubletreeshuri.jp

プラン

グランドボールルーム「首里の間」、大宴会場「守礼の間」をはじめ、ホテルの２階と３階の
会場には首里そして首里城にちなんだ名がつけられています。最上階 20F にある「スカイ
ビュープラザ」はかつて琉球王も見たダイナミックな眺望をお楽しみいただけます。

那覇市内ホテルでは希少な大型駐車場完備 / 沖縄のシンボル・首里城まで徒歩約 15 分 

守礼の間 パーティイメージ 

お食事の内容は裏面をご覧ください。

＊内容は予告なく変更になる場合がございます。　2020.4

https://www.doubletreeshuri.jp/mice/


イメージ

イメージ

＜卓盛＞

＜ビュッフェ＞

＜コースメニュー＞

＜お弁当＞

メニューは共通です。
「恵」の飲み放題はソフトドリン ク限定です。

オードブル
海の幸のサラダ仕立てオードブル 
シークワーサーの香り

スープ
もずく入り蟹肉入り白キクラゲの広東風スープ

蒸し物
カサゴの淡雪蒸し アーサあんかけ

焼き物★
若鶏のオーブン焼き　
新垣養蜂園の『首里王朝蜂蜜』を使った
ハニーマスタードソースがけ

寿司
大東寿司（マグロと季節の白身魚各 1 貫）

“首里の恵み”★
瑞泉酒造の泡盛と玉那覇味噌醤油の『王朝味噌』で
煮込んだスペアリブ 彩り県産野菜添え

デザート★
ホテルオリジナルケーキ すいんちゅ
すいんちゅは漢字で書くと「首里人」。瑞泉の泡盛、王朝味
噌、首里王朝蜂蜜を用いたスイーツです。

【冷製料理】
セーイカのサラダ仕立て ディジョンマスタードソース
ホワイトチキンのカルパッチョ香味野菜添え バルサミコソース
和琉小鉢の取り合わせ
大東寿司 ガリを添えて（マグロ、マダイ）
タコライスロール
取り合わせサラダ
フルーツクリスタル盛り
スイーツのバリエ
黒糖サーターアンダギー

【温製料理】
グルクンのポワレ ミラノ風
赤魚とアサリのアクアパッツァ仕立
牛フィレ肉と彩り野菜のソテー 黒糖風味の茸ソース
沖縄風てびちおでん
小海老と烏賊のチリソース煮
油淋鶏
ラフテー（豚の角煮）と大根の煮込み
パパイヤイリチー（パパイヤの炒め物）
じゅーしぃ
沖縄そば

7,500 円

11,500 円 5,500 円 ／ 6,000 円

首里

PARTY MENU 　和洋中琉の多彩な味覚 

Masterpieces of 
Shuri

琉雅 恵 福

前菜
ノルウェーサーモンのシャンパン風味　
キャビアクリーム添え

スープ
蟹肉入り白キクラゲの中華風スープ

沖縄料理★
瑞泉酒造の泡盛で炊いたラフテーと
季節野菜の炊いたん
お口直しのシークワーサーシャーベット

肉料理
牛フィレ肉のポワレ  彩り温野菜添え  
黒糖風味のキノコソース

お食事
大東寿司 ガリを添えて

デザート★
ホテルオリジナルケーキ
すいんちゅ

コーヒー

お造り
季節のお造り 3 種盛り合わせ 芽妻もの 山葵

焼き物★
若鶏のオーブン焼き  
新垣養蜂園の『首里王朝蜂蜜』を使った
ハニーマスタードソースがけ

中華の逸品
小海老と烏賊の薄塩炒め

“首里の恵み”★
瑞泉酒造の泡盛と玉那覇味噌醤油の『王朝味噌』で
煮込んだラフテー  彩り県産野菜添え

サラダ
生ハムとトマト、島豆腐のカプレーゼ風

小鉢
ジーマーミ豆腐
ご飯・椀
じゅーしぃ  香の物  味噌汁

首里の街が誇る製品と
その製造者様

＊内容は予告なく変更になる場合がございます。　＊食べ物のアレルギーをお持ちの方は必ず事前にお知らせください。

【泡盛】 瑞泉酒造                ■ 那覇市首里崎山町 1-35
1887 年に創業。名前はかつて首里城内にあった清らかな泉に由来し、その水のように「清冽で芳醇な酒造り」を
目指しています。

【味噌】 玉那覇味噌醤油   ■ 那覇市首里大中町 1-41
琉球王朝御用達のお味噌を、160 年にわたり創業時と変わらぬ製法を守り続け生産しています。

【蜂蜜】 新垣養蜂園   　    ■ 那覇市首里金城町 1-29
1954 年に創業し、沖縄で一番歴史のある養蜂園です。蜂蜜の生産・販売のほか、ミツバチを通じた環境教育や
地域活性化でも大活躍されています。首里王朝蜂蜜は「首里まちづくり研究会」の活動から生まれました。

★は首里産食材を用いたメニューです。

http://www.aaa888.org/
http://www.tamanahamiso.co.jp/
https://www.zuisen.co.jp/
https://www.doubletreeshuri.jp/plans/restaurants/other/grand_castle_2004
https://www.doubletreeshuri.jp/plans/restaurants/other/grand_castle_2004

