
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dinner Menu 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 

富士会席  
Fuji Kaiseki    

   
                                                                                                                               

日本料理「富士」和食職人の熟練した技巧が詰め込まれた会席です。 

県産食材を積極的に取り入れ随所に「沖縄」を感じていただけるよう仕上げました。 
 

先付  
蛍烏賊南蛮漬け/Appetizer 

 
造り 

 美ら海鮪磯辺巻き/Assorted sashimi rolled with seaweed 
 

吸物  
やんばる地鶏の鶏真丈 焼き葱 茸/Clear soup with chicken meat ball 

 
焼物  

サザエ壺焼き/Grilled seafood 
 

煮物  
タマン蕪蒸し アーサ餡掛け/Simmered fish 

  
合肴  

あぐー豚のタタキ ニンニクソース/Side  dish 
 

揚物  
鱚サクナ衣揚げ 春野菜の天婦羅/Assorted tempura 

 
食事 

白飯又は五穀米 味噌汁 香の物/Rice or Mixed grain rice, Miso soup, Japanese pickles 
 

水菓子 
 季節の果物盛り合わせ/Dessert 

 
￥8,500 

 
 
※写真はイメージです。Image Photo.  
※表示料金には税金とサービス料が含まれています。The price include tax and service charge. 



 

沖縄県産美ら島あぐー豚しゃぶしゃぶ 
Okinawan Agu Pork shabu-shabu  

 
 
 

先付  

季節の小鉢/Seasonal appetizer 

 

造り  

三種 妻一式/Assorted sashimi 

 

しゃぶしゃぶ 

沖縄県産美ら島あぐー豚 野菜 島豆腐 沖縄そば/ 
Assorted sashimi, Okinawan Agu Pork shabu-shabu Okinawa tofu Okinawa noodle 

 

水菓子 

果物盛り合わせ/Dessert 

 

1 名様￥6,500    2 名様￥13,000 
JPY 6,500 per person, JPY 13,000 for two people. 

 

※2 名様より承ります。 
We accept orders for two or more guests.  

 

                    
 
 
 
 
 
 
 
 

 
※写真はイメージです。Image Photo.  
※表示料金には税金とサービス料が含まれています。The price include tax and service charge. 



 

沖縄県産もとぶ牛しゃぶしゃぶ 
  Okinawan Motobu Beef shabu-shabu 

 
   
  

先付  

季節の小鉢/Seasonal appetizer 

 

造り  

三種 妻一式/Assorted sashimi 

 

しゃぶしゃぶ 

沖縄県産もとぶ牛 野菜 島豆腐 沖縄そば/  
Okinawan Motobu Beef shabu-shabu, Vegetables Okinawa tofu, Okinawa noodle 

 

水菓子 

果物盛り合わせ/ Dessert 
 

1 名様￥9,500    2 名様￥19,000 
JPY 9,500 per person, JPY 19,000 for two people. 

 

※2 名様より承ります。 
We accept orders for two or more guests.                    

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

※写真はイメージです。Image Photo.  
※表示料金には税金とサービス料が含まれています。The price include tax and service charge. 



 

国産うな重御膳  
Broiled Japanese Eel Gozen        

                                                                                            
 

小鉢   

季節の小鉢/Seasonal appetizer 
 

造り  

二種 妻一式/Assorted sashimi 
 

うな重 

国産うなぎ/Broiled Japanese eel and rice 
 

留椀  

味噌汁/Miso soup 
 
  

香の物  

二点盛り/Japanese pickles 
 

水菓子  

果物盛り合わせ/ Dessert 

 
￥6,000 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

※写真はイメージです。Image Photo.  
※表示料金には税金とサービス料が含まれています。The price include tax and service charge. 



 

アカギ御膳  
Akagi Gozen  

 
 

造り  

三種 妻一式/Assorted sashimi 
  

温物  

季節の炊き合わせ/Simmered dish 
  

焼物  

白身魚柚庵焼き/Grilled dish 
  

揚物  

天婦羅/Assorted tempura 
  

蒸物  

茶碗蒸し/Steamed egg custard 
 

食事 
白飯又は五穀米  味噌汁  香の物/ Rice or Mixed grain rice, Miso soup, Japanese pickles 

 
 

水菓子  

果物盛り合わせ/Dessert 

 
 
 
 

￥4,500 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

※表示料金には税金とサービス料が含まれています。The price include tax and service charge. 



 
 

お子様御膳  Kids set        ￥1,900 
 

〈一品料理〉 
沖縄そば  Okinawan noodle        ￥1,300 
 

泡盛で煮込んだラフテーの竜田揚げ      ￥1,500 
Deep-fried Okinawan style- braised Pig’s feet 
    
テビチの小鍋  Simmered pork leg in a small pot     ￥2,000 
 

美ら島豚あぐー徳利蒸し  Steamed Pork in a pot     ￥2,000 
 

海鮮雑炊  Seafood Porridge        ￥1,800 
 

天ぷら盛り合わせ  Assorted Tempura      ￥2,500 
 

美ら海鮪山掛け丼  Tune Sashimi Rice Bowl     ￥3,500 
 

握り寿司 7 貫   7-Peice Nigiri Sushi      ￥4,200 
 

沖縄県産もとぶ牛炭火焼き（100g）      ￥4,500 
Charcoal-Grilled Okinawa-produced Beef      

               

【お勧め】 
 美ら海まぐろのレアカツ Okinawan Chura-Umi Tuna Cutlet   ￥3,500 

 
                                             
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

※写真はイメージです。Image Photo.  
※表示料金には税金とサービス料が含まれています。The price include tax and service charge. 


